Kokuszos siiti

Hozzavalok tésztahoz: 25 dkg liszt, 15 dkg margarin, 15 dkg porcukor, 1 tojas,
Y5 cs. stitépor, 1 evokanal kakaopor, pici tej

toltelékhez: 6 tojas fehérje, 25 dkg kristalycukor 25 dkg kokusz-
reszelék

krémhez: ¥ | te], 5 evokanal vanilia puding, 6 tojas
sargaja, 5 evokanal cukor, 1 Kis zselatin

A tésztat ha 0sszegyurtuk egy Oran at a hiitdben pihentetjiik,majd

2 lapot nyujtunk bel6le. Egyiket a tepsi aljara tessziik, erre rakenjiik a
tolteléket.( 6 tojas fehérjét a 25 dkg cukorral kemény habba verjiik, és a
25 dkg kokuszreszeléket belekeverjiik). Rahelyezziik a tészta masik felét,
megszurkaljuk és megstitjiik.

Amig kihtil, elkészitjiik a krémet, amit a tetejére tesziink.
A krémhez vald anyagokbol siirli krémet f6ziink és a kihiilt tésztara kenjiik.

J6 el6z06 nap elkésziteni.



